
Nuestro clásico Flan de coco	 9,50€ 
El nostre clàssic Flam de coco

Tatín de manzana caramelizada	 12,50€ 
con helado de vainilla de Madagascar	  
Tatín de poma caramel·litzada  
amb gelat de vainilla de Madagascar

Cheesecake acompañado de salsa de frambuesa	 13,50€ 
Cheesecake acompanyat de salsa de gerd

Mil hojas de nata con fresitas del bosque	 14,50€	
Mil fulles de nata amb maduixetes del bosc

Mil hojas de crema quemada	 13,50€ 
Mil fulles de crema cremada

Tradicional pan con chocolate, aceite y sal	 10,00€
Tradicional pa amb xocolata, oli i sal

Texturas de chocolate	 12,50€
Textures de xocolata

Nuestra versión de piña colada	 12,50€
La nostra versió de pinya colada

Suflé flambeado con Grand Marnier	 14,50€ 
y helado de vainilla de Madagascar	
Suflé flamejat amb Grand Marnier
i gelat de vainilla de Madagascar

Sorbete de frambuesa, limón y menta fresca	 10,00€
Sorbet de gerd, llimona i menta fresca

Helado artesanal de yogurt con frutos rojos	 10,00€
Gelat artesanal de iogurt amb fruits vermells

Café irlandés	 9,50€
Cafè irlandès

Edetària Dolç (garnacha negra y syrah)	 9,00€ 

Moscatel Oro (moscatel de Alejandría)	 5,00€ 

Gramona Vi de Glass (gewürztraminer)	 8,00€

MISTELA 

Llàgrimes de tardor (garnacha negra)	 7,50€

SIDRA DE HIELO 

Valverán 20 Manzanas 		  8,00€

VINO RANCIO 

Scala Dei		  14,00€

PEDRO XIMENEZ 

Fernando de Castilla 10 años 	  	 7,00€ 

Vintage Ximenez Spinola 	  	 7,50€

OPORTO 

Ramos Pinto Tawny 10 años		  9,50€ 

Graham’s Vintage		  6,50€

SAUTERNES 

Château Laribotte  	  	 9,00€

TOKAJI 

Disznókó 5 Puttonyos 	  	 12,50€

P O S T R E S V I N O S  D U LC E S  /  V IN S  D OLÇOS

Para terminar con un recuerdo muy dulce  
nuestros pasteles y helados  

elaborados diariamente en nuestro obrador.

Per acabar amb un record molt dolç
els nostres pastissos i gelats

elaborats diàriament en el nostre obrador.

Per acompanyar les postres
recomanem aquesta selecció

de vins dolços

Para acompañar los postres  
recomendamos esta selección  

de vinos dulces


